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181. Panko Ebi (E, G, S, SK)

Fire sprostekte reker belagt i panko
(japansk bredsmuler) med en skvett krydret
majones.

183.Vegansk Bao (G, S, SE, SY)

To myke, luftige kinesiske dampede boller
fylt med SYkjott, fersk kimchi-slaw og spro
stekt lok, toppet med krydret majones.
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Forretter
89, 182. Crispy Duck Bao (E, G, S, 149,

149,

Nudler

SE, SK, SY)

To myke, luftige kinesiske dampede boller
fylt med sprg and fersk kimchi-slaw og spro
stekt lok, toppet med krydret majones.

184. Shoyu Ramen (E, G, SE, SY) 209, 185.Yaki Udon Crispy Duck (F, G, 269,
En kyling- og soyasausbasert suppe i SE, SY)
japansk stii med spre and, Vvdrlgk, .
bambusskudd, et blatkokt egg, hoisinsaus, Stekte udonnudler kombinert med :e,prrastekt
kimchi og sesamfre, servert med and, wokkede grennsaker og vdrlgk, alt
el slengt i teriyakisaus.
186. Pad Thai (E, G, N, SE, SY) y11:}
Stekte risnudler i klassisk thailandsk stil med
egg, crunchy peangtter og skarpe
bennespirer, servert med ditt valg av kylling,
hjemmelaget paneer (ost) eller tofu.

Hovedretter
187. Peking Duck (G, SE, SY) 309, 188. Bibimbap (E, G, SE, SY) 279,
Spro stekt and servert sammen med En livlig koreansk risbolle med marinert
wokkede grennsaker i teriyakisaus, ledsaget merbrad i krydret gochujang-saus, sauterte
av ris og pannekake. gulretter, vannkastanjer, spro agurk, syrlig

kimchi og et perfekt stekt egg.

189. Poke Bowl (SE, SK, SY) 199, 190. Gong Bao Kylling (G, N, SY) 259,

Ponzumarinert salat, koreanske
edamamebgnner, wakame, kimchi, mango,
avokado og vérlgk.

Stekt kylling eller tofu med chili, paprika,
varlek, ingefcer, hvitlok, Szechuan pepper og
cashewngtter, servert med sjasminris.

E - Egg, F — Fisk, G — Gluten, M — Melk, N - Notter, SE — Sesamfrg, SK — Skaldyr, SU- Sulfite, SY — Soya
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Sideretter
201. Spicy/Havsalt Edamame (F, G, 69, 202. Wokede Gronnsaker (G, SE, 59,
SK, SY) SY)

Dampet edamamebgnner slengt i krydret

krydder eller enkelt havsait. En fargerik blanding av kinakdl, zucchini,

gulrgtter, varlek og bennespirer, stekt i
203. Kimchi (F, G, SF) 59, velsmakende teriyakisaus.

Tradisjonell hj laget kimchi, laget med
radisjonell hjemmelaget kimchi, laget me 204. Goma Wakame (G, SE, SY) 49,

fermenterte koreanske grennsaker og .
smaksatt med velsmakende gochujang. Tangsalat toppet med ristede sesamfre.

v Satpote'tfries 59, 207. Pommes Frites 59,
206. Rekechips 39, 209. Saus/Dip 29,
208. Ris/Pannekaker 29,

Barnemeny
210. Spro laksebiter (G, F, SY) 79, 211. Shoyu Ramen (E, G, SE, SY) 99,
Spro laksebiter servert med ris og en En kylling- og soyasausbasert suppe i
mango-jalapefnosaus. japansk stii med sprg and, vdrlgk,

bambusskudd, et blgtkokt egg, hoisinsaus,
kimchi og sesamfrg, servert med
ramennudler.

E - Egg, F - Fisk, G — Gluten, M — Melk, N — Notter, SE — Sesamfrg, SK — Skaldyr, SU- Sulfite, SY - Soya
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